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ผูส้มคัรเขา้รว่มคดัเลอืกผูส้มคัรเขา้รว่มคดัเลอืกผูส้มคัรเขา้รว่มคดัเลอืกผูส้มคัรเขา้รว่มคดัเลอืกผูป้ระกอบการรา้นมนิมิาร์ผูป้ระกอบการรา้นมนิมิาร์ผูป้ระกอบการรา้นมนิมิาร์ผูป้ระกอบการรา้นมนิมิาร์ทททท    

เอกสารขอบเขตงาน (เอกสารขอบเขตงาน (เอกสารขอบเขตงาน (เอกสารขอบเขตงาน (Terms of Reference: TOR)Terms of Reference: TOR)Terms of Reference: TOR)Terms of Reference: TOR)    
โครงการคดัเลอืกผูป้ระกอบการร้านมนิิมาร์ทโครงการคดัเลอืกผูป้ระกอบการร้านมนิิมาร์ทโครงการคดัเลอืกผูป้ระกอบการร้านมนิิมาร์ทโครงการคดัเลอืกผูป้ระกอบการร้านมนิิมาร์ท    

สถานที ่สถานที ่สถานที ่สถานที ่บรษิัท ไทยซัมมิท ฮารเ์นบรษิัท ไทยซัมมิท ฮารเ์นบรษิัท ไทยซัมมิท ฮารเ์นบรษิัท ไทยซัมมิท ฮารเ์นส จำกดั (มหาชนส จำกดั (มหาชนส จำกดั (มหาชนส จำกดั (มหาชน))))    
ขนาดพืน้ที ่ขนาดพืน้ที ่ขนาดพืน้ที ่ขนาดพืน้ที ่8X108X108X108X10    เมตรเมตรเมตรเมตร    

    
1. 1. 1. 1. หลกัการและเหตผุลหลกัการและเหตผุลหลกัการและเหตผุลหลกัการและเหตผุล    

บริษัทมีพนักงานประมาณ 2,000 คน โดยส่วนใหญ่เป็นพนักงานหญิง ซึ่งมีความจำเป็นในการเข้าถึงสินค้าอุปโภค
บริโภคในชีวิตประจำวันอย่างสะดวก รวดเร็ว และมีคุณภาพ การจัดให้มีร้านมินิมาร์ทภายในพ้ืนท่ีโรงงานจึงเป็นแนวทางสำคัญ
ในการสนับสนุนความเป็นอยู่ที่ดีของพนักงาน การดำเนินการดังกล่าวจะ ช่วยลดระยะเวลาในการเดินทางออกนอกสถานที่ช่วยลดระยะเวลาในการเดินทางออกนอกสถานที่ช่วยลดระยะเวลาในการเดินทางออกนอกสถานที่ช่วยลดระยะเวลาในการเดินทางออกนอกสถานที่ 
เพิ่มความสะดวกในการเข้าถึงสนิคา้อปุโภคบรโิภคที่จำเป็นเพิ่มความสะดวกในการเข้าถึงสนิคา้อปุโภคบรโิภคที่จำเป็นเพิ่มความสะดวกในการเข้าถึงสนิคา้อปุโภคบรโิภคที่จำเป็นเพิ่มความสะดวกในการเข้าถึงสนิคา้อปุโภคบรโิภคที่จำเป็น ตลอดจนช่วยเพิม่ประสทิธภิาพในการทำงานของพนกังานโดยรวมตลอดจนช่วยเพิม่ประสทิธภิาพในการทำงานของพนกังานโดยรวมตลอดจนช่วยเพิม่ประสทิธภิาพในการทำงานของพนกังานโดยรวมตลอดจนช่วยเพิม่ประสทิธภิาพในการทำงานของพนกังานโดยรวม 
นอกจากนี้   ยังเป็นการส่งเสริมคุณภาพชีวิต สุขอนามัย และความปลอดภัยของพนักงาน รวมถึงเสริมสร้างความผูกพัน 
(Employee Engagement) ต่อองค์กร ซึ่งสอดคล้องกับแนวทางการบริหารทรัพยากรบุคคล และหลักการด้านความยั่งยืน
ขององค์กร (ESG: Social Dimension) ในการดูแลพนักงานอย่างรอบด้าน 
 
2. 2. 2. 2. วตัถปุระสงค์วตัถปุระสงค์วตัถปุระสงค์วตัถปุระสงค์    

 เพ่ือจัดหาร้านมินิมาร์ทท่ีมีมาตรฐานและบริหารจัดการอย่างมืออาชีพ 

  เพ่ือให้บริการท่ีรวดเร็ว รองรับพนักงานจำนวนมากในช่วงเวลาเร่งด่วน 

 เพ่ือควบคุมราคาสินค้าให้อยู่ในระดับเหมาะสมและเป็นธรรม 

  เพ่ือส่งเสรมิสุขอนามยั ความปลอดภัย และคุณภาพชีวิตของพนักงาน 
 
3. 3. 3. 3. แนวทางการบรหิารรา้นและขอบเขตการดำเนนิงาน (แนวทางการบรหิารรา้นและขอบเขตการดำเนนิงาน (แนวทางการบรหิารรา้นและขอบเขตการดำเนนิงาน (แนวทางการบรหิารรา้นและขอบเขตการดำเนนิงาน (Management Approach & Scope of Work)Management Approach & Scope of Work)Management Approach & Scope of Work)Management Approach & Scope of Work)    

ผู้ประกอบการต้องดำเนินการบริหารจัดการร้านค้าอย่างเป็นระบบ ครอบคลุมทุกมติิของการดำเนินงาน ท้ังด้าน
บุคลากร การให้บริการ การบรหิารสินค้า และการควบคุมคุณภาพ เพ่ือให้สามารถให้บริการได้อย่างมปีระสิทธิภาพ สม่ำเสมอ 
และสร้างความพึงพอใจสูงสุดแก่ผูใ้ช้บริการ โดยมีขอบเขตและแนวทางการดำเนินงานดังน้ี 

 การบรหิารจดัการรา้นและบคุลากร (การบรหิารจดัการรา้นและบคุลากร (การบรหิารจดัการรา้นและบคุลากร (การบรหิารจดัการรา้นและบคุลากร (Store & Staff Management)Store & Staff Management)Store & Staff Management)Store & Staff Management) 
ผู้ประกอบการต้องบริหารจัดการการดำเนินงานภายในร้านอย่างมีประสิทธิภาพ โดยจัดสรรอัตรากำลงัให้เหมาะสม
กับปริมาณงาน กำหนดหน้าท่ีความรับผดิชอบของพนักงานอย่างชัดเจน และควบคุมการปฏิบัติงานให้เป็นไปตาม
มาตรฐานท่ีกำหนด พร้อมท้ังจัดให้มีการฝึกอบรมพนักงานในด้านการบริการ ความสะอาด สุขอนามยั ความ
ปลอดภัย รวมถึงการแต่งกายและมารยาทในการให้บริการ เพ่ือเสรมิสร้างภาพลักษณ์ท่ีดีของร้าน 

 การบรหิารการใหบ้รกิาร (การบรหิารการใหบ้รกิาร (การบรหิารการใหบ้รกิาร (การบรหิารการใหบ้รกิาร (Service Management)Service Management)Service Management)Service Management) 
กำหนดมาตรฐานการให้บริการ (Service Standards) ท่ีชัดเจน เช่น ความรวดเร็ว ความสภุาพ การจัดคิว และการ
แก้ไขปัญหาเฉพาะหน้า เพ่ือให้ลูกค้าไดร้ับประสบการณ์ท่ีดีและเกิดความพึงพอใจสูงสุด รวมถึงมีการบริหารจัดการ
ช่วงเวลาท่ีมีผู้ใช้บริการหนาแน่น (Peak Time) โดยการเพ่ิมจำนวนพนักงาน การจัดระบบชำระเงิน และการเตรียม
ความพร้อมของสินค้า เพ่ือลดระยะเวลาการรอคอยของลูกค้า 
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 การจดัหาและบรหิารสนิคา้ (การจดัหาและบรหิารสนิคา้ (การจดัหาและบรหิารสนิคา้ (การจดัหาและบรหิารสนิคา้ (Procurement & Inventory Management)Procurement & Inventory Management)Procurement & Inventory Management)Procurement & Inventory Management)    
ดำเนินการจัดหาสินค้าให้เพียงพอ เหมาะสมกับความต้องการของผู้ใช้บริการ และบริหารสต็อกสินค้าอย่างมี
ประสิทธิภาพ มีระบบการเติมสินค้า (Replenishment) การจัดหมวดหมู่สินค้าอย่างเป็นระเบียบ และการตรวจสอบ
สินค้าอย่างสม่ำเสมอ เพ่ือป้องกันปัญหาสินค้าขาดหรือเกินความจำเป็น 

 การควบคมุคณุภาพสนิคา้และวนัหมดอาย ุ(การควบคมุคณุภาพสนิคา้และวนัหมดอาย ุ(การควบคมุคณุภาพสนิคา้และวนัหมดอาย ุ(การควบคมุคณุภาพสนิคา้และวนัหมดอาย ุ(Quality & Expiry Control)Quality & Expiry Control)Quality & Expiry Control)Quality & Expiry Control) 
ควบคุมคุณภาพสินค้าให้อยู่ในมาตรฐานท่ีกำหนด โดยมีการตรวจสอบสินค้าและวันหมดอายุอย่างสมำ่เสมอ ตาม
หลักการ  FIFO (First In, First Out) /FEFO (First Expired, First Out) ท้ังน้ี ต้องไม่จำหน่ายสินค้าท่ีหมดอายุ 
เสื่อมคุณภาพ หรือไมไ่ดม้าตรฐานโดยเด็ดขาด 

 การดแูลความสะอาด สขุอนามยั และความปลอดภยั (การดแูลความสะอาด สขุอนามยั และความปลอดภยั (การดแูลความสะอาด สขุอนามยั และความปลอดภยั (การดแูลความสะอาด สขุอนามยั และความปลอดภยั (Hygiene & Safety Management)Hygiene & Safety Management)Hygiene & Safety Management)Hygiene & Safety Management) 
ดูแลความสะอาดของร้าน อุปกรณ์ และพ้ืนท่ีโดยรอบอย่างสม่ำเสมอ ให้เป็นไปตามหลักสุขาภิบาลอาหาร 
โดยนำหลักการ 5ส    มาใช้ในการจัดระเบียบพ้ืนท่ีปฏิบัติงานและพ้ืนท่ีให้บริการ เพ่ือให้เกิดความเป็นระเบียบ ลด
ความสญูเปลา่ และเพ่ิมความปลอดภัยในการทำงาน จัดให้มีระบบการจัดการขยะท่ีเหมาะสม และกำหนดมาตรการ
ด้านความปลอดภยัในการปฏิบัติงานและการให้บริการ เพ่ือป้องกันอุบัติเหตุและสร้างความมั่นใจให้แก่ผู้ใช้บริการ 

 การพฒันาและปรบัปรงุอยา่งตอ่เนือ่ง (การพฒันาและปรบัปรงุอยา่งตอ่เนือ่ง (การพฒันาและปรบัปรงุอยา่งตอ่เนือ่ง (การพฒันาและปรบัปรงุอยา่งตอ่เนือ่ง (Continuous Improvement)Continuous Improvement)Continuous Improvement)Continuous Improvement)    
ติดตามและประเมินผลการดำเนินงานอย่างสม่ำเสมอ พร้อมท้ังรับฟังข้อเสนอแนะจากผูใ้ช้บริการ เพ่ือนำข้อมูลมา
วิเคราะห์และปรับปรุงการบริหารจัดการและการให้บริการอย่างต่อเน่ือง เพ่ือยกระดับมาตรฐานการดำเนินงานและ
สร้างความพึงพอใจในระยะยาว 
 

4. 4. 4. 4. ระยะเวลาการดำเนนิงานระยะเวลาการดำเนนิงานระยะเวลาการดำเนนิงานระยะเวลาการดำเนนิงาน    
สัญญามีระยะเวลา  5 ปี  
 

5. 5. 5. 5. วนัและเวลาใหบ้รกิาร (วนัและเวลาใหบ้รกิาร (วนัและเวลาใหบ้รกิาร (วนัและเวลาใหบ้รกิาร (Operating Days and Hours)Operating Days and Hours)Operating Days and Hours)Operating Days and Hours)    
ผู้ให้บริการต้องดำเนินการจำหน่ายสินค้าให้แก่พนักงานของบริษัทฯ ตามประเภทสินค้าท่ีได้ตกลงไว้ โดยเปิด

ให้บริการเป็นประจำทุกวันทำการของบริษัทฯ ยกเว้นวันหยุดตามปฏิทินของบริษัทฯ ท้ังน้ี กำหนดช่วงเวลาให้บริการให้
สอดคล้องกับช่วงเวลาพักของพนักงาน ดังน้ี 
ช่วงเวลาพกัปกต ิ(ช่วงเวลาพกัปกต ิ(ช่วงเวลาพกัปกต ิ(ช่วงเวลาพกัปกต ิ(Normal Break Time) Normal Break Time) Normal Break Time) Normal Break Time)     

 เวลา 06.00 – 07.50 น.  

 เวลา 11.30 – 13.20 น.  

 เวลา 15.00 – 15.10 น.  

 เวลา 17.30 – 20.00 น. 
 

6. 6. 6. 6. คณุสมบตัขิองผูเ้สนอ (คณุสมบตัขิองผูเ้สนอ (คณุสมบตัขิองผูเ้สนอ (คณุสมบตัขิองผูเ้สนอ (Qualification of Bidder)Qualification of Bidder)Qualification of Bidder)Qualification of Bidder)        
ผู้เสนอจะต้องมีคุณสมบัติท่ีเหมาะสมท้ังด้านการเงิน การบริหารจัดการ และความน่าเช่ือถือ เพ่ือให้สามารถดำเนิน

กิจการได้อย่างมีประสิทธิภาพและต่อเน่ือง โดยมรีายละเอียดดังน้ี 
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 ฐานะทางการเงนิ (ฐานะทางการเงนิ (ฐานะทางการเงนิ (ฐานะทางการเงนิ (Financial Capability)Financial Capability)Financial Capability)Financial Capability)    
ผู้ประกอบการต้องมีฐานะทางการเงินท่ีมั่นคง และมีเงินทุนหมุนเวียนเพียงพอสำหรับการดำเนินกิจการ โดยต้องมี
เงินทุนหมุนเวียนไม่น้อยกว่า 300,000 บาท และแสดง รายการเดินบัญชีย้อนหลัง (Statement) 6 เดอืน  

 ระบบบรหิารจดัการ (ระบบบรหิารจดัการ (ระบบบรหิารจดัการ (ระบบบรหิารจดัการ (Management System)Management System)Management System)Management System)    
ต้องมีระบบบริหารสต๊อกสินค้า (Stock Management System) ท่ีสามารถควบคุมปริมาณสินค้า การเติมสินค้า 
และการตรวจสอบสินค้าได้อย่างมปีระสิทธิภาพ  

 ประวตัแิละความนา่เชือ่ถอื (ประวตัแิละความนา่เชือ่ถอื (ประวตัแิละความนา่เชือ่ถอื (ประวตัแิละความนา่เชือ่ถอื (Compliance & Integrity)Compliance & Integrity)Compliance & Integrity)Compliance & Integrity) 
ต้องไม่มีประวัตเิสียหายหรือการกระทำผดิด้านกฎหมาย สุขอนามัย หรือจริยธรรมทางธุรกิจ รวมถึงไมอ่ยู่ระหว่าง
การถูกดำเนินคดีท่ีอาจส่งผลกระทบต่อการดำเนินธุรกิจ 

 
7. 7. 7. 7. รปูแบบรา้นและการจดัพืน้ที ่(รปูแบบรา้นและการจดัพืน้ที ่(รปูแบบรา้นและการจดัพืน้ที ่(รปูแบบรา้นและการจดัพืน้ที ่(Store Layout and Space Management)Store Layout and Space Management)Store Layout and Space Management)Store Layout and Space Management)    

ผู้ประกอบการต้องออกแบบและจัดพ้ืนท่ีภายในร้านให้เหมาะสมกับการให้บริการ มีความเป็นระเบียบ ปลอดภัย 
และเอ้ือต่อความสะดวกของผู้ใช้บริการ โดยมีรายละเอียดดังน้ี 

 จดุชำระเงนิ (จดุชำระเงนิ (จดุชำระเงนิ (จดุชำระเงนิ (Checkout Counter)Checkout Counter)Checkout Counter)Checkout Counter)    
ต้องมีจุดชำระเงินไม่น้อยกว่า 2 จุด และจัดตำแหน่งให้เหมาะสม สามารถรองรับปริมาณผูใ้ช้บริการ โดยเฉพาะ
ในช่วงเวลาเร่งด่วน  

 ทางเดนิภายในรา้น (ทางเดนิภายในรา้น (ทางเดนิภายในรา้น (ทางเดนิภายในรา้น (Aisle Width)Aisle Width)Aisle Width)Aisle Width)    
ต้องมีความกว้างของทางเดินไม่น้อยกว่า 1.2 เมตร เพ่ือให้ผู้ใช้บริการสามารถเดินเลือกสินค้าได้อย่างสะดวก และ
รองรับการใช้งานร่วมกันอย่างปลอดภัย  

 การจดัผงัรา้น (การจดัผงัรา้น (การจดัผงัรา้น (การจดัผงัรา้น (Layout Design)Layout Design)Layout Design)Layout Design) 
ต้องมีการออกแบบผังร้าน (Layout) อย่างเป็นระบบ โดยคำนึงถึง  

 การลดความแออัดภายในร้าน  

 การจัดวางสินค้าให้ค้นหาได้ง่าย  
 การเพ่ิมความรวดเร็วในการให้บรกิาร  

 การแยกโซนสินค้าอย่างเหมาะสม เช่น เครื่องดื่ม อาหาร ของใช้จำเป็น  
 
8. 8. 8. 8. ขอ้กำหนดดา้นสนิคา้ (ขอ้กำหนดดา้นสนิคา้ (ขอ้กำหนดดา้นสนิคา้ (ขอ้กำหนดดา้นสนิคา้ (Product Requirements)Product Requirements)Product Requirements)Product Requirements)    

ผู้ประกอบการต้องจัดให้มีสินค้าอย่างเพียงพอ ครอบคลุมความต้องการพ้ืนฐานของผู้ใช้บริการ โดยตอ้งมีการจัด
หมวดหมูส่ินค้าอย่างเหมาะสม และบริหารจัดการสินค้าให้มีความพรอ้มจำหน่ายอยู่เสมอ โดยมรีายละเอียดดังน้ี 

หมวดหมูส่นิคา้ (หมวดหมูส่นิคา้ (หมวดหมูส่นิคา้ (หมวดหมูส่นิคา้ (Minimum Requirement)Minimum Requirement)Minimum Requirement)Minimum Requirement)    
ผู้ประกอบการต้องจัดให้มีสินค้าอย่างน้อยในแต่ละหมวด ดังน้ี 

 เครื่องดื่ม (Beverages)  เช่น น้ำดื่ม ชา กาแฟ นม และน้ำแข็ง  ต้องมีจำหน่ายอย่างเพียงพอต่อความตอ้งการในแต่ละวัน  

 ขนมและของว่าง (Snacks & Bakery Products) เช่น มันฝรั่งทอด คุกก้ี ขนมขบเค้ียวประเภทตา่ง ๆ และขนมปัง 

 อาหารพร้อมทาน (Ready-to-eat Food) เช่น บะหมี่ก่ึงสำเร็จรูป โจ๊ก หรืออาหารสำเร็จรูปอ่ืน ๆ  

 ของใช้ส่วนตัว (Personal Care) เช่น แชมพู โลช่ัน ยาสีฟัน  
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 สินค้าสำหรับผู้หญิง (Feminine Products) เช่น ผ้าอนามัย 

 ของใช้จำเป็น (Daily Essentials) เช่น กระดาษทิชชู่ หน้ากากอนามัย  

 เครื่องปรุง (Condiments) เช่น น้ำปลา น้ำมัน ซีอ๊ิว  

 อ่ืน ๆ ที่จำเปน็หรือสมควร (Other Necessary Items) 

ขอ้กำหนดเพิม่เตมิขอ้กำหนดเพิม่เตมิขอ้กำหนดเพิม่เตมิขอ้กำหนดเพิม่เตมิ    

 สินค้าทุกประเภทต้องมีคุณภาพ ได้มาตรฐาน ไมห่มดอายุ และจัดเก็บอย่างถูกสุขลักษณะ  

 ต้องมีการบริหารสต็อกสินค้าอย่างเหมาะสม เพ่ือป้องกันสินค้าขาด (Out of Stock)  

 ต้องมีการตรวจสอบวันหมดอายุสนิค้าอย่างสม่ำเสมอ (FIFO/FEFO)  

 ผู้ประกอบการควรมีการปรับปรุงรายการสินค้าให้สอดคล้องกับความต้องการของผู้ใช้บริการอย่างต่อเน่ือง 
 

9. 9. 9. 9. นโยบายราคา (นโยบายราคา (นโยบายราคา (นโยบายราคา (Pricing Policy)Pricing Policy)Pricing Policy)Pricing Policy)    
ผู้ประกอบการต้องกำหนดราคาสนิค้าอย่างเหมาะสม เป็นธรรม และสอดคล้องกับราคาตลาด โดยมีรายละเอียดดังน้ี 

 ราคาสินค้าท่ีจำหน่ายต้องอยู่ในระดับท่ีเหมาะสม และ ไม่สูงกว่าราคาจำหน่ายของร้านสะดวกซ้ือท่ัวไป เช่น ร้าน 7-
Eleven หรือร้านค้าประเภทเดยีวกันในพ้ืนท่ีใกล้เคียง  

 ผู้ประกอบการต้องจำหน่ายสินค้าในราคาท่ีไม่เกินกว่าราคาท่ีกำหนดตามป้ายแสดงราคาสินค้าอย่างชัดเจน และต้อง
ติดป้ายราคาสินค้าให้ครบถ้วน ถูกต้อง และเป็นปัจจุบัน  

 บริษัทมีสิทธ์ิในการตรวจสอบราคาสินค้าได้ตลอดเวลา และสามารถกำหนดให้ผู้ประกอบการปรับปรุงราคาให้
เหมาะสม หากพบว่าราคาไม่เป็นไปตามนโยบายท่ีกำหนด 

 
10. 10. 10. 10. การใหบ้รกิาร (การใหบ้รกิาร (การใหบ้รกิาร (การใหบ้รกิาร (Service Provision)Service Provision)Service Provision)Service Provision)    

ผู้ประกอบการต้องกำหนดมาตรฐานการให้บริการท่ีมีประสิทธิภาพ รวดเร็ว และสร้างความพึงพอใจแก่ผู้ใช้บริการ โดยมี
รายละเอียดดังน้ี 

 ต้องจัดให้มีจำนวนพนักงานเพียงพอ โดยเฉพาะในช่วงเวลาเร่งด่วน (Peak Time) เพ่ือรองรับปริมาณผู้ใช้บริการ 
และลดความแออัดหน้าจุดให้บริการ  

 พนักงานต้องแต่งกายสุภาพ สะอาด เรียบร้อย และเหมาะสมกับลักษณะงาน พร้อมมีการตดิป้ายช่ือ (Name Tag) 
อย่างชัดเจน  

 พนักงานต้องมีมารยาทในการให้บริการ มีความสภุาพ ย้ิมแย้ม แจ้งข้อมูลสินค้าได้ถูกต้อง และสามารถแก้ไขปัญหา
เฉพาะหน้าได้อย่างเหมาะสม  

 ต้องมีการจัดระบบคิวและพ้ืนท่ีให้บริการอย่างเป็นระเบียบ เพ่ืออำนวยความสะดวกและความปลอดภยัแก่
ผู้ใช้บริการ 
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11. 11. 11. 11. ระบบการชำระเงนิ (ระบบการชำระเงนิ (ระบบการชำระเงนิ (ระบบการชำระเงนิ (Payment System)Payment System)Payment System)Payment System)    

ผู้ประกอบการต้องจัดให้มีระบบการชำระเงินที่สะดวก รวดเร็ว และปลอดภัย โดยต้องรองรับชอ่งทางการชำระ
เงินอย่างน้อยหนึ่งช่องทาง ดังต่อไปนี ้

 เงินสด (Cash)  

 QR Payment (เช่น PromptPay หรือระบบที่เทียบเท่า)  
 Mobile Banking 

11112222. . . . คา่ใชจ้า่ยและเงือ่นไขทางการเงิน (คา่ใชจ้า่ยและเงือ่นไขทางการเงิน (คา่ใชจ้า่ยและเงือ่นไขทางการเงิน (คา่ใชจ้า่ยและเงือ่นไขทางการเงิน (Financial Terms and Conditions)Financial Terms and Conditions)Financial Terms and Conditions)Financial Terms and Conditions)    
ผู้ประกอบการต้องยอมรับและปฏบัิติตามเง่ือนไขด้านค่าใช้จ่ายและการเงินท่ีบริษัทกำหนด ดังน้ี 

 ผู้ประกอบการเป็นผู้รับผิดชอบค่าไฟฟ้าจากการดำเนินงานท้ังหมดภายในร้าน โดยจะคำนวณค่าไฟฟ้าตามปรมิาณ
การใช้จริงจากมเิตอร์ท่ีติดตั้งไว้ ท้ังน้ี กำหนดอัตราค่าไฟฟ้าในอัตรา 5 บาทต่อหน่วย โดยปัจจุบันมีปรมิาณการใช้
ไฟฟ้าเฉลี่ยประมาณ 3,000 – 5,000 หน่วยต่อเดือน 

 อัตราค่าไฟฟ้า บริษัท ฯ ขอสงวนสิทธ์ิในการปรับเปลี่ยนอัตราดังกลา่วตามความเหมาะสม โดยจะแจ้งให้
ผู้ประกอบการทราบล่วงหน้า  

 ผู้ประกอบการต้องวางหลักประกันสัญญา (Security Deposit) ให้กับบริษัท เป็นจำนวนเงิน 30,000 บาท (สาม
หมื่นบาทถ้วน) เพ่ือเป็นหลักประกันตลอดระยะเวลาของสัญญา โดยบริษัทจะคืนเงินดังกลา่วเมื่อสิ้นสดุสัญญา 
ภายใต้เง่ือนไขท่ีผู้ประกอบการปฏบัิติตามข้อกำหนดของสัญญาโดยครบถ้วน  

 ในกรณีท่ีผู้ประกอบการมีค่าใช้จ่ายค้างชำระ หรือก่อให้เกิดความเสยีหายต่อทรัพย์สินของบริษัท บริษัทมีสิทธ์ิหักเงิน
จากหลักประกันดังกล่าวไดต้ามความเสยีหายท่ีเกิดข้ึน 

 
11113333. . . . ข้อกำหนดหา้มจำหนา่ยสนิคา้ที่ขดัตอ่กฎหมายข้อกำหนดหา้มจำหนา่ยสนิคา้ที่ขดัตอ่กฎหมายข้อกำหนดหา้มจำหนา่ยสนิคา้ที่ขดัตอ่กฎหมายข้อกำหนดหา้มจำหนา่ยสนิคา้ที่ขดัตอ่กฎหมาย    

 หา้มจำหนา่ยสนิคา้ทีผ่ดิกฎหมายทกุประเภทหา้มจำหนา่ยสนิคา้ทีผ่ดิกฎหมายทกุประเภทหา้มจำหนา่ยสนิคา้ทีผ่ดิกฎหมายทกุประเภทหา้มจำหนา่ยสนิคา้ทีผ่ดิกฎหมายทกุประเภท    

 เครื่องดื่มแอลกอฮอล ์
 บุหรี่ / บุหรีไ่ฟฟ้า 

 สารเสพตดิ 
 ยาควบคุมพิเศษ 

 สินค้าลามก 
 สินค้าละเมดิลิขสิทธ์ิ 

 บรษิทั ฯ สามารถตรวจสอบไดต้ลอดเวลาบรษิทั ฯ สามารถตรวจสอบไดต้ลอดเวลาบรษิทั ฯ สามารถตรวจสอบไดต้ลอดเวลาบรษิทั ฯ สามารถตรวจสอบไดต้ลอดเวลา    
 
11114444. . . . ข้อกำหนดดา้นอปุกรณ ์(ข้อกำหนดดา้นอปุกรณ ์(ข้อกำหนดดา้นอปุกรณ ์(ข้อกำหนดดา้นอปุกรณ ์(Equipment Requirement)Equipment Requirement)Equipment Requirement)Equipment Requirement) 
     ผู้ประกอบการต้องจัดให้มีอุปกรณ์และสิ่งอำนวยความสะดวกอย่างเพียงพอ เหมาะสมกับการให้บริการ และเป็นไปตาม
มาตรฐานความปลอดภัย ดังน้ี 

 ตู้แช่เครื่องดื่ม (Beverage Refrigerators) 
ต้องมีตู้แช่เครื่องดื่มไม่น้อยกว่า 2 ตู้ ขนาดเหมาะสมกับพ้ืนท่ีร้าน (8 x 10 เมตร) และรองรับผู้ใช้บริการประมาณ 
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2,000 คน โดยแนะนำให้ใช้ตู้แบบตั้ง (Vertical Display Cooler) ขนาดไม่น้อยกว่า 800 – 1,200 ลิตรต่อเครื่อง 
หรือเทียบเท่า ตู้แช่ต้องอยู่ในสภาพพร้อมใช้งาน สามารถควบคุมอุณหภมูิได้อย่างมีประสิทธิภาพ มีการจัดเรียงสินค้า
เป็นระเบียบ และมีการตรวจสอบพร้อมบำรุงรักษาอย่างสม่ำเสมอ 

 ช้ันวางสินค้า ต้องมีความแข็งแรง ได้มาตรฐาน มีการจัดวางอย่างเป็นระเบียบ และคำนึงถึงความปลอดภัยของ
ผู้ใช้บริการ  

 ระบบปรับอากาศ สำหรับพ้ืนท่ีร้าน ขนาดประมาณ 8 x 10 เมตร (80 ตารางเมตร) ต้องติดตั้งเครื่องปรับอากาศ
ขนาดรวมไม่น้อยกว่า 64,000 – 80,000 BTU ท้ังน้ีต้องสามารถควบคุมอุณหภูมิภายในร้านให้อยู่ในระดับท่ี
เหมาะสม  

 อุปกรณ์บริการน้ำร้อน เช่น เครื่องทำน้ำร้อน หรือจุดบริการน้ำร้อน ต้องมีความปลอดภัย ได้มาตรฐาน และพร้อม
ให้บริการแก่ผูใ้ช้บริการ 

 การบำรุงรักษาและความปลอดภยั (Maintenance & Safety) อุปกรณ์ท้ังหมดต้องเป็นไปตามมาตรฐานความ
ปลอดภัย มีการตรวจสอบสภาพการใช้งานอย่างสม่ำเสมอ และจัดให้มีแผนการบำรุงรักษาเชิงป้องกัน (Preventive 
Maintenance: PM) อย่างต่อเน่ือง 
 

11115555. . . . เอกสารยืน่เสนอเอกสารยืน่เสนอเอกสารยืน่เสนอเอกสารยืน่เสนอ    

 สำเนาบัตรประชาชน /สำเนาทะเบียนบ้าน 

 รายการสินค้า 

 ด้านอุปกรณ์ (Equipment Requirement) 

 Proposal รายละเอียดแนวทางตาม TOR หรือ สามารถเสนอเพ่ิมเติมได ้

 รายการเดินบัญชีย้อนหลัง (Statement) 6 เดือน  

 TOR ท่ีลงนามครบทุกหน้า 
 
 

 
 


